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UNITA’ DI APPRENDIMENTO 
 

 
Denominazione  

 
       L’IGIENE DEI LOCALI E DELLE ATTREZZATURE 
 

 
Prodotti 

 
• Registro dei controlli igienici degli ambienti per prevenire i rischi di 

deterioramento o di inquinamento dei prodotti alimentari, con 
comparazione dell’efficacia dei disinfettanti e delle corrette azioni 
da compiere per garantire l’igiene di prodotti e ambienti. 
 

• L’angolo dell’avvocato: registro delle norme di igiene           
   
• Glossario italiano/inglese ottenuto dalla rielaborazione dei dati 

igienici di laboratorio e dall’approfondimento 
                          “The cook’s uniform”. 
.          
• Scheda di lavoro: calcoli in relazione alla qualità/prezzo; risultati  e 

valutazioni degli  interventi effettuati in laboratorio;relazione 
individuale sul lavoro svolto; autovalutazione. 

 
 

 
Discipline coinvolte 
 
 

 
Tecniche di produzione e di organizzazione 
Tecnologie dei materiali e dei processi produttivi 
Laboratori tecnologici 
Italiano e Storia 
Inglese 
Matematica 
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UNITA’ DI APPRENDIMENTO 
 

 
 
 
Competenze mirate 

• assi culturali 
• professionali 
• cittadinanza 

 
 
 

 
Culturali:  
 
Storia: correlare la conoscenza storica generale agli sviluppi delle 
scienze, delle tecnologie e delle tecniche negli specifici campi 
professionali di riferimento.  
 
Comunicare nella madre lingua: utilizzare il  patrimonio lessicale ed 
espressivo della lingua italiana; redigere relazioni tecniche e 
documentare le attività individuali e di gruppo, relative a situazioni 
professionali. 
 
Comunicare nella lingua straniera: utilizzare il patrimonio lessicale ed 
espressivo della lingua straniera, secondo lo scopo comunicativo 
richiesto. 
 
Matematica: utilizzare il linguaggio e i metodi propri della matematica 
per organizzare e valutare adeguatamente informazioni qualitative e 
quantitative.  
Utilizzare i concetti e i modelli matematici per affrontare situazioni 
operative, elaborando opportune soluzioni. 
 
Cittadinanza: 
 
Agire in modo autonomo e responsabile. 

Interagire in  gruppo ,  valorizzando  i diversi punti di vista e le proprie e 
le altrui capacità e favorendo l’apprendimento comune  e personale. 
 
 
Professionali: 
Saper prelevare e manipolare prodotti chimici di uso comune, secondo 
le norme di sicurezza e di igiene ambientale; saper registrare 
correttamente le osservazioni qualitative e quantitative, relative ad 
esperienze di laboratorio; pianificare le fasi di lavorazione da compiere 
sulla base di istruzioni e/o documentazione fornita (schemi, disegni, 
procedure, materiali,ecc.); utilizzare un linguaggio tecnico di base del 
settore; saper valutare l’effetto dei disinfettanti, in base alla crescita 
microbica su terreni di coltura.  
 

Abilità Conoscenze 
 
Comunicare con la terminologia specifica del 
settore di indirizzo, sia in lingua italiana che  
inglese. 
 

 
I linguaggi settoriali. 

 
Produrre testi adeguati  sia all’ambito culturale 
che professionale. 
 

 
Modalità di organizzazione di un testo, anche 
con l’uso dei principali software. 
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UNITA’ DI APPRENDIMENTO 
 

 
Essere consapevole dei propri diritti e dei propri 
doveri. 
 

 
Conoscere i requisiti minimi obbligatori per gli 
stabilimenti ed i laboratori di produzione e 
confezionamento (norme di igiene e sicurezza 
sul lavoro;principali norme di igiene ambientale 
e sicurezza alimentare;il sistema di controllo 
HACCP 
 

 

Organizzare il lavoro e rispettare i tempi di 
consegna,mantenere in ordine e pulizia la propria 
postazione di lavoro, ottemperare alle norme 
sulla Sicurezza sul Lavoro, svolgere in modo 
adeguato le proprie mansioni operative 
(procedure di igiene, pulizia e riordino) 

 

 

Controllo della crescita microbica. 

Superfici ed attrezzature da sanificare. 
Detergenti e disinfettanti.  

  

 

Organizzare e rappresentare i dati raccolti e 
relazionare. 

Risolvere semplici problemi in ambiente 
lavorativo e schematizzare le possibili soluzioni, 
con l’aiuto eventuale di supporti informatici. 

 

 

Sequenza delle operazioni da effettuare 

Principali Strumenti e tecniche di misurazione  

Schemi, tabelle e grafici 

 

 

Elaborare e realizzare progetti  riguardanti lo 
sviluppo  delle proprie attività di  studio,  
utilizzando le conoscenze apprese, valutando i 
vincoli e  le possibilità , definendo  originali 
strategie di azione (sviluppo del pensiero 
divergente)  e verificando i risultati  raggiunti. 

 

Progettare come procedere correttamente alla 
pulizia e alla disinfezione di materiali, superfici 
di lavoro e ambienti in contesti diversi (scheda 
di lavoro). 
 

 
Operare nel rispetto delle norme relative alla 
sicurezza ambientale e tutela della salute. 
 

 
Norme fondamentali sulla sicurezza dei luoghi 
di lavoro. 

 
Utenti destinatari 

 
Classe terza “Produzioni Industriali e Artigianali” : Operatore delle 
produzioni chimiche 
 

 
Fase di applicazione 
 

 
2° quadrimestre. 
 



5 
 

UNITA’ DI APPRENDIMENTO 
 

 
Tempi  

 
Marzo – Aprile  
43 ore complessive tra le discipline coinvolte. 
10 ore di studio e ricerca individuale a casa. 
 
 

 
Esperienze attivate 
 
 
 
 

  
Visite aziendali e  stage . 

 
Metodologia 
 
 
 
 

 
Lezione interattiva 
Lavoro individuale 
Cooperative learning 
Problem solving  
 
 

 
Risorse umane 

• interne 
• esterne 

 
 

 
Docenti delle discipline coinvolte: 
Italiano - storia, 
Inglese, 
Matematica 
Tecnologie applicate ai materiali e ai processi produttivi. 
Tecniche di produzione e di organizzazione 
Laboratori tecnologici 
 

 
Strumenti 
 
 
 

 
Aula multimediale, laboratorio informatico, laboratorio di Biologia, 
laboratorio di Chimica. 

 
Valutazione 
 
 
 
 
 
 
 

 
Verranno valutati i prodotti finali da ogni singola disciplina, mediante 
griglie formulate sui criteri di:  
correttezza e padronanza lessicale dei contenuti, 
ricerca e gestione delle informazioni, 
autonomia, 
manualità, 
risultato delle analisi eseguite. 
Il voto finale sarà in percentuale proporzionale all’impegno orario nelle 
singole discipline e sarà utilizzato come ulteriore elemento di analisi per 
la certificazione delle competenze, pregresse all’ammissione all’esame 
di qualifica. 
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CONSEGNA AGLI STUDENTI 
 

 
TITOLO UDA: L’IGIENE DEI LOCALI E DELLE ATTREZZATURE 
 
Cosa si chiede di fare:  

1.  Svolgere in modo adeguato le proprie mansioni operative, riconoscendo il trattamento di 
disinfezione opportuno nelle diverse circostanze, anche distinguendo i vari meccanismi di azione. 

2. Valutare  il risultato ottenuto in base alla qualità/prezzo del disinfettante o detergente utilizzato. 
3. Saper illustrare i principi-base dell’igiene, secondo il sistema di controllo HACCP. 
4. Conoscere le principali normative sull’igiene degli ambienti. 
5. Sviluppare un linguaggio settoriale in lingua inglese. 

 
 
In che modo:  
individuale e/o di gruppo. 
 
Quali prodotti:  
 
• Registro dei controlli igienici degli ambienti per prevenire i rischi di deterioramento o di 

inquinamento dei prodotti alimentari, con comparazione dell’efficacia dei disinfettanti e delle 
corrette azioni da compiere per garantire l’igiene di prodotti e ambienti (chimica-biologia) 
 

• L’angolo dell’avvocato: registro delle norme di igiene   (italiano-storia)        
   
• Glossario italiano/inglese ottenuto dalla rielaborazione dei dati igienici di laboratorio e 

dall’approfondimento “The cook’s uniform”.(inglese) 
.          
• Scheda di lavoro: calcoli in relazione alla qualità/prezzo (matematica); risultati  e valutazioni 

degli  interventi effettuati in laboratorio;relazione individuale sul lavoro svolto; 
autovalutazione. 

.          
Che senso ha: 
Lo scopo di tale attività è di individuare una tematica in modo professionale e personale, per gestire 
autonomamente un eventuale problema igienico in ambiente lavorativo, applicando le norme competenti di 
assoluta responsabilità del datore di lavoro (DLgs 155/97). 
Imparare a: analizzare i pericoli ed i rischi di una determinata situazione; identificarne i punti critici; stabilire 
un sistema di monitoraggio, con relative azioni correttive, in base a procedure di verifica; documentare e 
registrare tutte le procedure (Registro dei controlli igienici) 
  
 
Tempi: 
Marzo- Aprile  
 
Valore della UDA in termini di valutazione della competenza mirata: 
Acquisizione di una competenza personale da utilizzare nell’ambito della ricerca e analisi chimico-
biologiche: analizzare, verificare, definire le criticità, monitorare, correggere, applicare, documentare. 
 
Peso dell’UDA: 
Docenti delle discipline coinvolte: 
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Lingua e letteratura italiana – storia e inglese, matematica: 20% 
Tecniche di produzione e organizzazione: 30% 
Tecnologie applicate ai materiali e ai processi produttivi: 30% 
Laboratori tecnologici: 20% 
 
 

 
PIANO DI LAVORO 

 
 
UDA professionale: L’IGIENE DEI LOCALI E DELLE ATTREZZATURE 
 
 
Coordinatore: docente di indirizzo 
 
 
Collaboratori: docenti dell’area comune e linguistica 
 
 

 
SPECIFICAZIONE DELLE FASI 

 

Fase 
Di 

applicazione 

Contesto 
( Ambiente di 

apprendimento e 
strumenti ) 

Descrizione 
dell'attività 

(risorse umane) 
Tempi Durata Metodologia Fase 

Di applicazione 

 
 
 

1 
 
 

Aula  
Docente teorico 

 
Lezioni  frontali sul 
controllo della 
crescita microbica 

   

Ore 2 

 
Coinvolgimento 
nell’attività  di 
formazione 
mediante  

interazione 
continua con gli 

studenti 
 

Aula  
Docente teorico 

 
 
 

2 
 

 
Laboratorio di 

Biologia 
Docente teorico e 
Docente tecnico 

pratico 
 

 
Esercitazione: 
preparazione di 
terreni di coltura  

 

 
 

Ore 2 Scheda 
operativa sui 

terreni di coltura 
 

 
 
Laboratorio 

 
 
 

3 
 
 

Aula  
Docente teorico 

 
 
Lezioni  frontali su 
detergenti e 
disinfettanti 
   

Ore  2 

 
Coinvolgimento 
nell’attività  di 
formazione 
mediante  

interazione 
continua con gli 

studenti 
 

Aula  
Docente teorico 

 
 
 

4 
 

 
 
 

Aula  

 
 

Lezioni frontali 
ALCOOLI, 
FENOLI, ALDEIDI, 
componenti dei 
disinfettanti e dei 
detergenti. 

 

 
 
 
 

Ore 4 

Coinvolgimento 
nell’attività  di 
formazione 
mediante  

interazione 
continua con gli 

studenti 

 
 
 
 
 

Aula  
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5 

 
 
 

 
 
 

Lavoro domestico 

 
Ricerca e 
costruzione di una 
tabella relativa alle 
caratteristiche dei 
disinfettanti e 
detergenti 
 

 
 
 

Ore 4 Lettura 
dell’etichetta 

 
 
 
 

Lavoro domestico 

 
 
 

 
 
 

6 
 
 
 

 
 
 
 
 

Aula 

 
 
 
 
Lessico inglese di 
base su argomenti 
trattati. 
Analisi e 
comprensione del 
testo The cook’s 
uniform 
 
 

 
 
 

          Ore 6  
 
 
 
 

Cooperative 
Learning  

 
 
 

Aula e lavoro 
domestico 

           
 
            7 
 
 

 
 

Aula 

 
L’angolo 
dell’avvocato: 
discussione sulle 
principali norme 
d’igiene degli 
ambienti.   
 

 
 

Ore 2 

Lezione frontale 

 
Aula e lavoro 

domestico 
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Laboratorio di 
Chimica 

Docente teorico e 
Docente tecnico 

pratico 

 
 

Esecuzione pratica: 
riconoscimento dei 
gruppi funzionali 

 

 
 

Ore 2 Laboratoriale, 
Cooperative 

Learning 

 
 

Laboratorio di 
Chimica 

Docente teorico e 
Docente tecnico 

pratico 
 
 
 
 
 
 
          9 

 
 
 
 
 

Aula 
Di informatica 

Presentazione 
power point sulle 

principali norme di 
igiene ambientale e 
sicurezza 
alimentare. 

Il sistema di 
controllo HACCP. 

 

 
 
 

Ore 2 

  
 
 
Dimostrazione di 
esempio dalla 
realtà quotidiana 

 
 
 
 

Laboratorio 
multimediale 

 
 
 
 
        10 

 
 

Laboratorio di 
biologia 

 

 

Esercitazione:piano 
di lavoro sulla 
procedura di pulizia 
e disinfezione. 

 

 
 
 

Ore 2 

 
Esecuzione 
pratica, 
rispettando il 
piano di lavoro. 

 
 

Laboratorio più 
Aula informatica 

 
 
 
     11 

  
 
 

Laboratorio di 
Biologia 

 

 
 
 

Esperienza sul 
controllo dei 
frigoriferi per 

garantire l’igiene 
dei prodotti.  

 
 

 
 
 

Ore 2 

 
 
 
Scheda 
operativa, 
corredata di 
relazione  

 
 
 
 

Laboratorio 

 
 
 

 
 

Laboratorio di 

 

Valutazione 

 
 
 

 

Esercitazione. 
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      12 

Biologia 
Docente teorico e 
Docente tecnico 

pratico 

dell’effetto dei 
disinfettanti in base 
alla crescita 
microbica su terreni 
di coltura. 

 
 
 
 
 
  
 

Ore 2 
 
 

Laboratorio 

 
 
 
 
    14 

 
 
 

Laboratorio di 
Chimica 

Docente tecnico 
pratico 

 
 

Valutazione del 
titolo dell’ossigeno 

in acqua 
ossigenata e del 

cloro in campioni di 
candeggina  

 

 
 

Ore 2 
 

Attività 
laboratoriale, 
Cooperative 
Learning 
 

 
 
 

Laboratorio 

 
 
     15 

 
 

Laboratorio di 
Biologia 

 
 

Valutazione del 
trattamento di 
disinfezione, 
determinando la 
carica microbica 
presente sulle 
superfici 
disinfettate 

 
 

 
 
 

Ore 2 

 
 
 Esercitazione in 
laboratorio 
 

 
 
 

Laboratorio 

 
 
 
 
 
 
      16 

  
 
 
 
 

Aula informatica 
Docenti di 

matematica e di 
italiano 

 
 

1)Relazione finale 
e relativa 

correzione 
 

2) Comparazione 
dei vari prodotti, 

analizzando i costi 
nel rispetto della 

sostenibilità 
ambientale  

 
 

 
 
 
 
 
 

Ore 4 

 
 
Lavoro 
individuale col 
sussidio 
informatico 
corredato di 
schede 
operative e dati 
tabellari  

 

 
 
 
 

Aula 
multimediale, 

aula informatica 

 
 
       17 

 
 

Aula 

 
Verifica  

Sommativa 
semistrutturata  

 

 
 

Ore 3 

 
Tutoraggio 
nell’esecuzione 
della verifica 

 
 

Aula 
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GRIGLIA DI VALUTAZIONE DELL’UNITÀ DI APPRENDIMENTO  
 

INDICATORI DESCRITTORI PUNTEGGI
 

Completezza,  pertinenza, 
organizzazione 

Liv 
4 

Il prodotto contiene tutte le parti e le informazioni utili e pertinenti a 
sviluppare la consegna, anche quelle ricavabili da una propria 
ricerca personale e le collega tra loro in forma organica 

 

Liv 
3 

Il prodotto contiene tutte le parti e le informazioni utili e pertinenti a 
sviluppare  la consegna e le collega tra loro  

Liv 
2 

Il prodotto contiene le parti e  le informazioni di base pertinenti a 
sviluppare la consegna   

Liv 
1 

Il prodotto presenta lacune circa la completezza e la pertinenza, le 
parti e le informazioni non sono collegate 

Funzionalità 
 

Liv 
4 

Il prodotto è eccellente dal punto di vista della funzionalità  

Liv 
3 

Il prodotto è funzionale secondo i parametri di accettabilità piena 

Liv 
2 

Il prodotto presenta una funzionalità minima 

Liv 
1 

Il prodotto presenta lacune che ne rendono incerta la funzionalità 

Correttezza Liv 
4 

Il prodotto è eccellente dal punto di vista della corretta esecuzione   

Liv 
3 

Il prodotto è eseguito correttamente secondo i parametri di 
accettabilità 

Liv 
2 

Il prodotto è eseguito in modo sufficientemente corretto 

Liv 
1 

Il prodotto presenta lacune relativamente alla correttezza 
dell’esecuzione 

Rispetto dei tempi 
 
 
 
 
 
 
 
 

Liv 
4 

Il periodo necessario per la realizzazione è conforme a quanto 
indicato e l’allievo ha utilizzato in modo efficace il tempo a 
disposizione   

 
 

Liv 
3 

Il periodo necessario per la realizzazione è di poco più ampio 
rispetto a quanto indicato e l’allievo ha utilizzato in modo efficace – 
se pur lento - il tempo a disposizione   

Liv 
2-1 

Il periodo necessario per la realizzazione è più ampio rispetto a 
quanto indicato e l’allievo ha disperso il tempo a disposizione   

Ricerca e gestione delle 
informazioni 

Liv 
4 

Ricerca, raccoglie e organizza le informazioni con attenzione al 
metodo. Le sa ritrovare e riutilizzare al momento opportuno e 
interpretare secondo una chiave di lettura.  

 
 

Liv 
3 

Ricerca, raccoglie e organizza le informazioni con discreta 
attenzione al metodo. Le sa ritrovare e riutilizzare al momento 
opportuno, dà un suo contributo di base all’ interpretazione secondo 
una chiave di lettura 

Liv 
2 

L’allievo ricerca le informazioni essenziali, raccogliendole e 
organizzandole in maniera appena adeguata   

Liv 
1 

L’allievo non ricerca le informazioni oppure si muove senza alcun 
metodo 

Relazione con i formatori e le 
altre figure adulte 

 
 
 

Liv 
5 

L’allievo entra in relazione con gli adulti con uno stile aperto e 
costruttivo 

 
 

Liv 
4 

L’allievo si relaziona con gli adulti adottando un comportamento 
pienamente corretto 

Liv Nelle relazioni con gli adulti l’allievo manifesta una correttezza 
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3 essenziale    
Liv 
2 

L’allievo presenta lacune nella cura delle relazioni con gli adulti 

Superamento delle crisi 
 

Liv 
4 

L’allievo si trova a suo agio di fronte alle crisi ed è in grado di 
scegliere tra più strategie quella più adeguata e stimolante dal punto 
di vista degli apprendimenti   

 
Liv 
3 

L’allievo è in grado di affrontare le crisi con una strategia di richiesta 
di aiuto e di intervento attivo   

Liv 
2 

Nei confronti delle crisi l’allievo mette in atto alcune strategie minime 
per tentare di superare le difficoltà   

Liv 
1 

Nei confronti delle crisi l’allievo entra in confusione e chiede aiuto 
agli altri delegando a loro la risposta   

Comunicazione e  
socializzazione di esperienze e 

conoscenze 
 

Liv 
4 

L’allievo ha un’ottima comunicazione con i pari, socializza 
esperienze e saperi  interagendo attraverso l’ascolto attivo ed 
arricchendo-riorganizzando le proprie idee in modo dinamico 

 
 

Liv 
3 

L’allievo comunica con i pari, socializza esperienze e saperi  
esercitando  l’ascolto e con buona capacità di arricchire-
riorganizzare le proprie idee 

Liv 
2 

L’allievo ha una comunicazione essenziale con i pari, socializza 
alcune esperienze e saperi, non è costante nell’ascolto  

Liv 
1 

L’allievo ha difficoltà a comunicare e ad ascoltare i pari, è 
disponibile saltuariamente a socializzare le esperienze 

Uso del linguaggio settoriale-
tecnico- professionale 

Liv 
4 

Ha un linguaggio ricco e articolato, usando anche termini settoriali - 
tecnici – professionali in modo pertinente 

 
 

Liv 
3 

La padronanza del linguaggio, compresi i termini settoriali- tecnico-
professionale da parte dell’allievo è soddisfacente   

Liv 
2 

Mostra di possedere un minimo lessico settoriale-tecnico-
professionale 

Liv 
1 

Presenta lacune nel linguaggio settoriale-tecnico-professionale 

Consapevolezza riflessiva e 
critica 

Liv 
4 

Riflette su ciò cha ha imparato e sul proprio lavoro cogliendo 
appieno il processo personale  svolto, che affronta in modo 
particolarmente critico 

 
 

Liv 
3 

Riflette su ciò cha ha imparato e sul proprio lavoro  cogliendo il 
processo personale di lavoro svolto, che affronta in modo critico  

Liv 
2 

Coglie gli aspetti essenziali di ciò cha ha imparato e del proprio 
lavoro e mostra un certo senso critico 

Liv 
1 

Presenta un atteggiamento operativo e indica solo preferenze 
emotive (mi piace, non mi piace) 

Capacità di  trasferire le 
conoscenze acquisite 

Liv 
4 

Ha un’eccellente capacità di trasferire saperi e saper fare in 
situazioni nuove, con pertinenza, adattandoli e rielaborandoli nel 
nuovo contesto, individuando collegamenti  

 
 

Liv 
3 

Trasferisce saperi e saper fare in situazioni nuove, adattandoli e 
rielaborandoli nel nuovo contesto, individuando collegamenti 

Liv 
2 

Trasferisce i saperi e saper fare essenziali in situazioni nuove e non 
sempre con pertinenza 

Liv 
1 

Applica saperi e saper fare acquisiti nel medesimo contesto, non 
sviluppando i suoi apprendimenti 

Capacità di cogliere i processi 
culturali, scientifici e tecnologici 

sottostanti al lavoro svolto 

Liv 
4 

È dotato di una capacità eccellente di cogliere i processi culturali, 
scientifici e tecnologici che sottostanno al lavoro svolto 

 

Liv 
3 

È in grado di cogliere in modo soddisfacente i processi culturali, 
scientifici e tecnologici che sottostanno al lavoro svolto 

Liv 
2 

Coglie i processi culturali, scientifici e tecnologici essenziali che 
sottostanno al lavoro svolto 

Liv 
1 

Individua in modo lacunoso i processi sottostanti il lavoro svolto   

Autovalutazione Liv 
4 

L’allievo dimostra di procedere con una costante attenzione 
valutativa del proprio lavoro e mira al suo miglioramento 
continuativo 

 
Liv 
3 

L’allievo è in grado di valutare correttamente il proprio lavoro e di 
intervenire per le necessarie correzioni 

Liv 
2 

L’allievo svolge in maniera minimale la valutazione del suo lavoro e 
gli interventi di correzione 

Liv 
1 

La valutazione del lavoro avviene in modo lacunoso 
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Curiosità Liv 
4 

Ha una forte motivazione all’ esplorazione e all’approfondimento del 
compito. Si lancia alla ricerca di informazioni / alla ricerca di dati ed 
elementi che caratterizzano il problema. Pone domande  

 

Liv 
3 

Ha una buona motivazione all’ esplorazione e all’approfondimento 
del compito. Ricerca informazioni / dati ed elementi che 
caratterizzano il problema  

Liv 
2 

Ha una motivazione minima all’ esplorazione del compito. Solo se 
sollecitato ricerca informazioni / dati ed elementi che caratterizzano 
il problema 

Liv 
1 

Sembra non avere motivazione all’ esplorazione del compito 

Autonomia Liv 
4 

È completamente autonomo nello svolgere il compito, nella scelta 
degli strumenti e/o delle informazioni, anche in situazioni nuove. È di 
supporto agli altri in tutte le situazioni 

 

Liv 
3 

È autonomo nello svolgere il compito, nella scelta degli strumenti 
e/o delle informazioni. È di supporto agli altri 

Liv 
2 

Ha un’autonomia limitata nello svolgere il compito, nella scelta degli 
strumenti e/o delle informazioni ed abbisogna spesso di spiegazioni 
integrative e di guida 

Liv 
1 

Non è autonomo nello svolgere il compito, nella scelta degli 
strumenti e/o delle informazioni e procede, con fatica, solo se 
supportato 
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ALLEGATI 
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